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5lXFKHU½�VFK

�7.�1RUZHJLVFKHU�
5lXFKHUODFKV��
 ohne Haut, geschnitten 
 (Salmo salar) 
–  Stückgewicht 900 ­ 1400 g  –
 aus frischer norwegischer Rohware 
Salmo Salar hergestellt    
 70540 
 Ktn. 10 Seiten    kg   16,95 
    

�3UHPLXP�
1RUZHJLVFKHU�
5lXFKHUODFKV��
 geschnitten 
–  Stückgewicht 500 g  –
 eine Premium­Qualität, fangfrisch 
veredelt, traditionell von Hand ge­
salzen, klassisch geräuchert,  ohne 
Muskeldreieck, ohne Silberhaut    
 86662 
 Ktn. 1,5 kg 
 (3 Seiten)    Pa.   13,95 
    

�7.�5lXFKHUú
IRUHOOHQ½�OHWV��
 ohne Haut   (Oncorhynchus mykiss) 
–  Packung 500 g, vakuumverpackt  –
�������HGKPG�(QTGNNGPŢ�NGVU��OKNF�IG�
räuchert, auf Goldtray    
 95613 
 Ktn. 10 Packungen    Pa.   5,78 
    

�5lXFKHU½�VFKú
6RUWLPHQW��� Mischkarton 
–  Schale 1,5 kg  –
 ein Sortiment bestehend aus Heil­
DWVV��$WVVGTŢ�UEJ��5VTGOGNNCEJU�WPF�
XGTUEJKGFGP�IGYØT\VGP�/CMTGNGPŢ��
lets    
 54251 
 Ktn. 6 kg 
 (4 Schalen)    kg   17,95 
    

�*HUlXFKHUWH�
0DNUHOHQ½�OHWú
+DSSHQ��
 Mischkarton 5-fach sortiert 
–  Stückgewicht ca. 50 g  –
 in den Sorten Natur, Paprika­Zwie­
bel „Fiesta”, Zwiebeln, Pfeffer und 
Knoblauch    
 54250 
 Ktn. 4 x 1,5 kg 
 (4 x ca. 30 Stück)    kg   12,95 
    

�5lXFKHUDDOH�
–  Stückgewicht 400 ­ 600 g, 
vakuumverpackt  –
 aus frischen Ostsee­Blankaalen in 
„Altonaer Öfen” heiß geräuchert    
 60165 
 Ktn. 5 kg    kg   28,75 
    

�*HUlXFKHUWHU�
6FKZDU]HU�+HLOEXWW��
 in Scheiben 
–  Stückgewicht 800 ­ 1200 g, 
vakuumverpackt  –
 kalt geräuchert, ohne Gräten    
 54245 
 Ktn. 10  Seiten    kg   27,95 
    

�*HUlXFKHUWH�
)RUHOOHQ½�OHWV��
 Doppelfilets mit Haut 
–  Stückgewicht ca. 150 g, 
vakuumverpackt  –
 saftig, mit zartem Raucharoma    
 72941 
 Ktn. 1,4 kg 
 (10 Stück)    Ktn.   21,80 
   (St. 2,18) 

�3UHPLXP�*UDYDG�
/DFKV��� in Scheiben 
–  Stückgewicht 500 g  –
 skandinavische Spezialität in Premi­
um­Qualität, klassisch gereift, Mini­
mum 72 Stunden mariniert, fein ge­
kräutert, ohne Muskeldreieck    
 86663 
 Ktn. 1,5 kg 
 (3 Seiten)    Pa.   13,95 
    

5H]HSW

Ein Rezept zu Räucher-

Ţ�UEJ�OKV�(QTGNNGPMCXKCT�

5CWEG�WPF�/GGTTGVVKEJ�

Ţ�PFGP�5KG�WPVGT

YYY�UGTXKEGDWPF�FG

/CIC\KP�%QFG�5����
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Kaviar

 Kaviar, 
 Tobikko Orange 
–  Glas  90 g  –
 absolutes Trendprodukt aus Japan. Der Rogen 
XQO�ţ�KGIGPFGP�(KUEJ�PCEJ�GKPGT�VTCFKVKQPGNNGP�
4G\GRVWT��OKV�5QLC�#TQOC����
 52639 
 Ktn. 6 Gläser    Gl.   5,90 
    

 Kaviar, 
 Tobikko grün, „Wasabi” 
–  Glas 90 g  –
�KP�,CRCP�WPF�DGK�5WUJK�­GPPGTP�UGJT�DGNKGDV��
(NKGIGPHKUEJTQIGP� KP�ITØP�OKV�FGO� V[RKUEJ�
UEJCTHGO�9CUCDK�)GUEJOCEM����
 56042 
 Ktn. 6 Gläser    Gl.   5,90 
    

 Kaviar, 
 Siberian Malossol 
–  Dose 10 g  –
�XQO� UKDKTKUEJGP� 5VÒT� CWU� #SWCMWNVWT�� OKV�
MNGKPGTGO�HGUVGP�­QTP��UEJYCT\�DKU�FWPMGN�
DTCWP�KP�FGT�(CTDG��OKV�KPVGPUKXGO��HGKP�ETG�
OKIGO�)GUEJOCEM��7PVGT�8CMWWO�UVGVU�CWH�
VTCIUDG\QIGP�CDIGHØNNV����
 56040 
 Ds. 10 g    Ds.   9,50 
    

 Kaviar, 
 Ossetra Malossol 
–  Dose 10 g  –
�XQO�1UUGVTC�5VÒT�CWU�#SWCMWNVWT��#WHITWPF�
UGKPGU�HGUVGP��ITQ»GP�WPF�INÀP\GPFGP�­QTPU�
UQYKG�FGU�PWUUKIGP�)GUEJOCEMU�KUV�GU�&'4�­C�
XKCT�FGT�5RKV\GPICUVTQPQOKG��7PVGT�8CMWWO�
UVGVU�CWHVTCIUDG\QIGP�CDIGHØNNV����
 56041 
 Ds. 10 g    Ds.   12,75 
    

 Frische Blinis 
–  Stückgewicht 8 - 9 g  –
 nur noch kurz in der Pfanne oder im 
Ofen aufbacken. Ideal zu Kaviar    
 56037 
 Ktn. 12 x 16 Stück    Ktn.   31,80 
    

 Forellen Kaviar 
–  Dose 125 g  –
�CWU�#SWCMWNVWT��(GKPGT��HTKUEJGT�)GUEJOCEM��
HGUVGU�­QTP��8QTYKGIGPF�CWU�<WEJVGP�KP�&ÀPG�
OCTM��&KG�PCVØTNKEJG�(CTDG�KUV�IQNFGP�DKU�NCEJU�
HCTDGP��+FGCN�OKV�%TÄOG�HTCÊEJG�\W�$NKPKU����
 56039 
 Ds. 125 g    Ds.   7,95 
    

 Keta­Lachs Kaviar 
–  Dose 125 g  –
�\CTVG�5EJCNG��CWUFTWEMUUVCTMGU�#TQOC��FGT�
5QHVUJGNN�­CXKCT��'KP�0CVWTRTQFWMV�QJPG�)G�
UEJOCEMU��WPF�­QPUGTXKGTWPIUUVQHHG�OKV�WP�
PCEJCJONKEJ�TGKPGO�.CEJUCTQOC��/KV�%TÄOG�
HTCÊEJG�KFGCN�\W�$NKPKU��2GNNMCTVQHHGNP�QFGT�IG�
DWVVGTVGT�2CUVC����
 54546 
 Ds. 125 g    Ds.   8,95 
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Matjes + Fischfeinkost

 Dillhappen 
–  Fischeinwaage 675 g  –
 zarte Heringshappen mit Gurken, 
Zwiebeln und Dill in einer Joghurt­
Salatcreme    
 63737 
 Ktn. 4 x 1,5 kg    Sch.   7,50 
    

�+HULQJV½�OHWV��
 in Sauce nach „Hausfrauen-
Art“ 
–  Fischeinwaage ca. 1250 g  –
 mit Zwiebeln und Äpfeln, in einer 
feinen Sahnesauce    
 66901 
 Ktn. 2 x 2,5 kg 
 (2 x ca. 20 Stück)    Sch.   14,95 
    

 TK Doppelmatjes­
½�OHWV�
–  Fischeinwaage 1000 g, 
vakuumverpackt  –
 sehr mild gesalzene, holländische 
/CVLGUŢ�NGVU��PCVWT�IGTGKHV�KO�(CUU��
ohne  Konservierungsstoffe,  mit 
reichlich  Omega­3­Fettsäuren    
 54240 
 Ktn. 6 x 1 kg 
 (6 x 10 Stück)    Sch.   7,90 
    

�7KXQ½�VFKú6DODW�
�6JWPŢ�UEJUVØEMG�OKV�2CRTKMCUVTGK�
fen, grünen Olivenscheiben, Ka­
RGTP�WPF�<YKGDGNYØTHGNP�KP�2ţ�CP�
zenöl    
 66947 
 Ktn. 4 x 1,5 kg    Sch.   9,90 
    

 Holländische 
0DWMHV½�OHWV�
–  Abtropfgewicht ca. 2000 g  –
�QTKIKPCN�JQNNÀPFKUEJG�/CVLGUŢ�NGVU��
IGUCN\GP��KP�2ţ�CP\GPÒN�GKPIGNGIV����
 54241 
 Eimer 3 kg 
 (ca. 30 ­ 36 Stück)    Ei.   14,95 
    

 Feine Gabelroll­
möpse 
–  Abtropfgewicht ca. 1750 g  –
�UØ»�UCWGT�GKPIGNGIVG�*GTKPIUŢ�NGVU��
fein abgestimmt mit Zwiebeln und 
Gurkenstückchen    
 74527 
 Ktn. 2 x 2,5 kg 
 (2 x ca. 50 Stück)    Sch.   16,85 
    

�%LVPDUFNKHULQJH��
 mit Haut 
–  Abtropfgewicht ca. 2000 g  –
�*GTKPIUŢ�NGVU�OKV�<YKGDGNP�WPF�)G�
würzen mild­sauer eingelegt    
 74529 
 Ktn. 2 x 2,5 kg 
 (2 x ca. 40 Stück)    Sch.   13,95 
    

�+HULQJVVDODW��
 weiß 
–  Fischeinwaage ca. 1050 g  –
�IGYØTHGNVG�*GTKPIUŢ�NGVU�OKV�YGK»GT�
Bete, Gurken­ und Zwiebelstücken, 
in einer Salatcreme fein mariniert    
 53996 
 Eimer 3 kg    Ei.   11,95 
    

�+HULQJVVDODW��
 rot 
–  Fischeinwaage ca. 750 g  –
�IGYØTHGNVG�*GTKPIUŢ�NGVU�OKV�TQVGT�
Bete, Apfel­, Gurken­ und Zwiebel­
stücken, in einer Salatcreme fein 
mariniert    
 53995 
 Eimer 3 kg    Ei.   10,95 
    

Tipp

Ein Rezept zu grünes 

Matjesmus auf 

9CNPWUUVCNGTP�Ţ�PFGP�

Sie unter 

YYY�UGTXKEGDWPF�FG�

/CIC\KP�%QFG�5����
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�%UDWKHULQJV½�OHWV��
 ohne Gräten 
–  Abtropfgewicht 1750 g, 
Stückgewicht ca. 58 g  –
 zarte,  saftige  gebratene  He­
TKPIUŢ�NGVU�QJPG�)TÀVGP��+P�GKPGO�
UØ»�UÀWGTNKEJGP�5WF�OKNF�YØT\KI�
CDIGUEJOGEMV����
 48810 
 Ktn. 2 x 2,5 kg 
 (2 x ca. 30 Stück)  
                            Sch.   14,50 
    

�*ULOOU|OOFKHQ��
 in Zwiebelmarinade 
–  Abtropfgewicht ca. 1750 g  –
�$TCVJGTKPIG��\W�4ÒNNEJGP�IGHQTOV�
WPF�UEJQPGPF�IGDTCVGP��KP�OKNF�
YØT\KIGT�<YKGDGN�/CTKPCFG�GKPIG�
NGIV����
 48807 
 Ktn. 2 x 2,5 kg 
 (2 x ca. 85 Stück)    Sch.   13,50 
    

�%UDWKHULQJH��
 ohne Gräten 
–  Abtropfgewicht ca. 1750 g  –
�UEJQPGPF�IGDTCVGP�WPF�OKNF�
YØT\KI��UØ»�UÀWGTNKEJ�GKPIGNGIV����
 48805 
 Ktn. 2 x 2,5 kg 
 (2 x 14 Stück)    Sch.   13,95 
    

 Feinste 
0DWMHV½�OHWV�
 „Nordische Art“ 
–  Abtropfgewicht ca. 2000 g  –
�\CTVGU��NGKEJV�TQUCHCTDGPGU�(NGKUEJ��
OKNF�IGUCN\GP����
 48827 
 Ktn. 2 x 2,5 kg 
 (2 x ca. 34 Stück)    Sch.   16,99 
    

�$ODVND�
6HHODFKVú
VFKHLEHQ��
 in Pflanzenöl 
–  Abtropfgewicht 750 g  –
�OKV�#CNTCWEJ�IGYØT\V��+FGCN�
\W�6QCUV��$TQV��$TÒVEJGP��CWH�
2K\\GP�WPF�4GKDGMWEJGP����
 85989 
 Ktn. 6 x 1 kg  
                   Sch.   10,55 
    

�$ODVND�
6HHODFKVú
VFKQLW]HO��
 grob, in Pflanzenöl 
–  Abtropfgewicht 600 g  –
�OKV�#CNTCWEJ�IGYØT\V��+FGCN�
\W�6QCUV��$TQV��$TÒVEJGP��CWH�
2K\\GP�WPF�4GKDGMWEJGP����
 85990 
 Ktn. 12 x 1 kg    
                       Sch.   6,45 
    

�0DWMHV½�OHWV��
 in Öl 
–  Abtropfgewicht ca. 
2000 g  –
�IGUCN\GPG�/CVLGUHKNGVU�� KP�
2ţ�CP\GPÒN�GKPIGNGIV����
 86330 
 'KOGT���MI 
 (ca. 40 ­ 45 Stück) 
   
                     Ei.   11,95 
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 Grande Cuisine, 
 Pflanzenöl, halbflüssig 
 mit  Butteraroma,  vielseitig  ver­
wendbar: Zum Abschmelzen, für 
Saucen, zum Backen und Braten. 
Überall dort einsetzbar, wo Butter 
verwendet wird    
 70510 
 Ktn. 3 x 4 Liter    Kan.   11,98 
    

 Speisefett 
 „Supreme”, halbflüssig 
�4CRUÒN�OKV�$WVVGTCTQOC��JCNDţ�ØUUKI�
und vielseitig: Zum Abschmelzen, 
für Saucen, zum Backen und Bra­
ten. Ideal zum Braten von Fisch und 
überall dort einsetzbar, wo Butter 
verwendet wird    
 40780 
 Eimer 10 Liter    Ei.   24,90 
    

 Sahne­Meerrettich 
 mit einem hohen Anteil  frischer 
Sahne und feinen Gewürzen tafel­
fertig zubereitet,  ideal zu Lachs, 
4ÀWEJGTŢ�UEJ�WPF�9ØTUVEJGP����
 92261  
 Ktn. 6 x 720 ml    Gl.   3,19 
     
 92260  
 Eimer 2,5 kg    Ei.   9,98 
     

 Hummerfond, 
 flüssig 8113 
 zum Verfeinern von Fonds, Brühen 
und Saucen oder als Basisfond    
 82771 
 Ktn. 4 x 1 Liter    Fl.   14,90 
    

 Fischfond 
 8111 
–  1 + 19 Konzentrat  –
 zum Verfeinern von Suppen und 
Saucen    
 82769 
 Ktn. 4 x 1 Liter    Fl.   11,95 
    

 Zitronen­
Buttersauce 
 „Gourmet-Qualität” 
 zitronenfrischer  Geschmack  mit 
einer harmonisch abgestimmten 
Butternote    
 51576    0580 

 Ergibt 6 x 6 Liter 

 Ktn. 6 x 1 kg    Ds.   19,95 
     
 51575    0575 

 Ergibt 2 x 18 Liter 

 Ktn. 2 x 3 kg    kg   17,95 
     

 Fischsauce 
 „Gourmet-Qualität”, instant 
0421 
 harmonischer,  feiner  Fischge­
schmack mit sehr cremiger Konsi­
stenz. Ergibt 6 x 6 Liter   � 
 61176 
 Ktn. 6 x 1 kg    Ds.   17,75 
    

 Fischsauce 
 „Nantua“, „Gourmet-Qualität” 
7412 
 cremig zartrosa, mit dem charakte­
ristischen Geschmack von Krebsen    
 42312 
 Ktn. 6 x 1 Liter    Pa.   4,45 
    

 Curry­Sauce, 
 instant 0745 
 mit milder Schärfe, ideal zu gekoch­
tem oder gebratenem Fleisch­, Ge­
ţ�ØIGN��WPF�(KUEJIGTKEJVGP��#NU�8C�
riationen mit Butter, Sahne, Früch­
ten oder Fruchtpüree (Äpfel, Ana­
nas, Banane) verfeinern. 
Ergibt 2 x 25 Liter    
 42101 
 Ktn. 2 x 3 kg    Btl.   37,74 
   (kg 12,58) 

 Helle Sauce, 
 instant 8392 
 fein abgeschmeckte, cremig­weiße 
Sauce. Als Grundlage für viele Ab­
leitungen oder zu Gemüse. 
Ergibt 6 x 7,4 Liter    
 80300 
 Ktn. 6 x 900 g    Ds.   7,95 
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�5DPD�&UHPH½�QH�
 „Verfeinerungscreme”, 
24 % Fett 7486 
�%TGOG�CWH�2ţ�CP\GPHGVVDCUKU��%TG�
OKI�WPF�HTKUEJ�KO�)GUEJOCEM��JQJG�
5VCPFHGUVKIMGKV�MQEJUVCDKN�WPF�YKG�
FGTGTYÀTODCT����UÀWTGUVCDKN��ţ�QEMV�
PKEJV� CWU��)GGKIPGVHØT�%QQM� ��
%JKNN��MGKP�9CUUGTCDUCV\��IGHTKGT�
VCWUVCDKN��#P\WYGPFGP�YKG�%TÄOG�
(TCÊEJG����
 68824 
 ­VP����Z���.KVGT�� �2C��� 2,39 
    

�5DPD�&UHPH½�QH�
 „Kochcreme”, 15 % Fett 7485 
�%TGOG�CWH�2ţ�CP\GPHGVVDCUKU��%TG�
OKI�WPF�HTKUEJ�KO�)GUEJOCEM��JQJG�
5VCPFHGUVKIMGKV�� MQEJUVCDKN� WPF�
YKGFGTGTYÀTODCT�� UÀWTGUVCDKN��
ţ�QEMV�PKEJV�CWU��)GGKIPGV�HØT�%QQM�
��%JKNN��MGKP�9CUUGTCDUCV\��IGHTKGT�
VCWUVCDKN��#P\WYGPFGP�YKG�5EJNCI�
UCJPG�KP�CNNGP�­QEJCPYGPFWPIGP����
 68832 
 ­VP�����Z���.KVGT�� �2C��� 1,45 
    

�2ULJLQDO�.UHEVú
VXSSHQSDVWH�
�\WT� *GTUVGNNWPI� FGNKMCVGT�
­TGDUUWRRGP�WPF� �UCWEGP��
����I�2CUVG�OKV�EC������.KVGT�
9CUUGT�GTJKV\GP��/KV�5CJPG�
QFGT�%QIPCE�XGTHGKPGTP����
 83622 
 ­VP�����Z�����ON 
�
����I��� �&U��� 3,75 
    

�2ULJLQDO�
+XPPHUú
VXSSHQSDVWH�
�\WT� *GTUVGNNWPI� FGNKMCVGT�
*WOOGTUWRRGP�WPF� �UCW�
EGP������I�2CUVG�OKV�������
����ON�9CUUGT�GTJKV\GP��/KV�
*WOOGTDWVVGT�XGTHGKPGTP����
 83623 
 ­VP�����Z�����ON 
�
����I��� �&U��� 3,88 
    

�7.�)LVFKNO|_ú
FKHQ�� 6405 
s��5VØEMIGYKEJV����I��s
�5WRRGPGKPNCIG� OKV� ��� ��
(KUEJCPVGKN���� 
 82187 
 ­VP����Z���MI 
�
��Z����5VØEM����$VN��� 8,95 
    

�5R\DO�6DXFH�
/LPRQDLVH��
 instant 5857 
�GKPG�HGKPG�$WVVGTUCWEG�OKV�
CPIGPGJOGO� .KOQPGP�
%JCTCMVGT��1JPG�FGMNCTC�
VKQPURţ�KEJVKIG�<WUCV\UVQHHG����
 82363 
 'KOGT���MI���'K��� 65,96 
   (kg 16,49) 

�5R\DO�)LVFKú
IRQG��� pastös 5979 
�JGNNGT�(QPF�OKV�KPVGPUKXGO�
)GUEJOCEM��
'TIKDV���Z�����.KVGT����
 48553 
 ­VP����Z�����I    
��������������������&U��� 12,50 
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 2009er 
Château Nicot, 
 blanc sec, Appel. Bordeaux 
 Cuvée aus Sauvignon und Semilli­
on. Schönes Bukett von exotischen 
Früchten und Blüten. Angenehm 
fruchtig mit feiner Säure. Ein Weiß­
wein, der ideal zu Meeresfrüchten, 
Fischvorspeisen und Spargelgerich­
ten passt. 12,5 vol.%    
 66956 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   5,25 
    

 2009er 
Lo Nuestro Blanco 
 halbtrocken, Bodegas Alconde 
S. L., Navarra DO 
 leichter und frischer Weißwein der 
Rebsorte Macabeo mit  floralem 
Duft und zarten Nuancen von Ho­
nig. Interessante Fruchtaromen von 
grünen Früchten, hellem Steinobst 
und Zitrus mit belebender Säure 
und fruchtig­saftigem Finale. 
13,0 vol.%    
 53566 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   3,75 
    

 2008er 

Chardonnay, 
 trocken, Cellier de Marrenon, 
VdP de Vaucluse 
 ein voller ausgewogener Wein mit 
langanhaltendem Finale. Passt zu 
leichten Vorspeisen, Fischgerichten 
oder mildem Käse. 12,5 vol.%    
 97938 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   3,95 
    

 2009er 

Mont Mès Pinot 
Grigio, 
 trocken, Mitterberg 
 strohgelbe Farbe, voller, ausgewo­
gener Körper, im Bukett nach Deli­
cius­Apfel, saftig im Abgang. Ideal 
zu  leichten Vorspeisen sowie zu 
Fisch und hellem Fleisch. 
12,5 vol.%    
 83076 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   4,85 
    

 2009er 
Chardonnay, 
 trocken, Vigneti Dolomiti IGT, 
Südtirol 
 aus ausgesuchten Lagen Südtirols, 
mit heller, strohgelber Farbe und 
feinem, dezenten Bukett mit aus­
geprägtem Körper. Harmonisch, 
frisch­fruchtig im Geschmack. 
11,5 vol.%    
 78121 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   4,49 
    

27  

Wein

 2009er 
Sauvignon Blanc, 
 trocken, WG Vier Jahreszeiten, 
Pfalz, QbA 
 herzhaft erfrischend, mit viel Würz­
aromen und lebendiger Säure. Mit 
pikanten Johannis­ und Stachel­
beeraromen und einem unnach­
ahmlichen Mineralienton. 
12,7 vol.%    
 88993 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   5,15 
    

 2009er 

Dürkheimer 
Steinberg Riesling 
Kabinett, 
 trocken, WG Vier Jahreszeiten, 
Pfalz QmP 
 kräftig im Geschmack, feinnervig 
durch seine harmonische Säure, mit 
ausgewogener,  rundum  harmo­
nischer Fülle. 12,6 vol.%    
 82925 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   4,59 
    

 2009er 
GB Riesling 
Sauvage, 
 trocken, Weingut Georg 
Breuer, Rheingau QbA 
�OKV�FGO�&WHV�XQP�TGKHGP�2Ţ�TUK�
chen. Zartfruchtig und rassig mit 
lebendiger Säurestruktur, fein­
würzig im Nachhall. Perfekt zu 
gebeiztem Lachs, geräuchertem 
(KUEJ��)Gţ�ØIGN�QFGT�OKNFYØT�
zigem Käse. 11 vol.%    
 97210 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   6,40 
    

 2009er 
Riesling Einblick 
No.1, 
 trocken, Weingut Nick 
Köwerich, Mosel, QbA 
 ein  sehr  frischer,  fruchtbetonter 
Wein mit Noten von Renetteapfel, 
Birnenmost, Nektarine sowie Linde, 
gepaart mit einer deutlichen Mine­
ralität. 11 vol.%    
 91791 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   4,50 
    

 2008er 
Weißer 
Burgunder, 
 trocken, Weingut Fritz 
Waßmer, Baden QbA 
 mit schöner Finesse und Minera­
lität. Von frischen Apfelaromen 
und leicht nussigem Abgang ge­
prägt. 12,5 vol.%    
 97226 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   6,75 
    

 2009er 
%LVFKRõ��QJHU�3LQRW�
Blanc de Noirs BB, 
 trocken, WG Bischoffingen, 
Baden QbA 
 Eine ganz besondere Spezialität: 
ein weiß gekelterter Spätburgun­
der Rotwein.  Im Holzfass ausge­
baut, ein dichter Wein mit einer an­
regende Säure und dennoch ele­
ICPV��*CTOQPKUEJ�WPF�UØHŢ�I�OKV�
schmelzender Frucht und eleganter 
Frische. 12,5 vol.%    
 92739 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   5,85 
    

 2010er 

%LVFKRõ��QJHU�
3LQRW�EODQF��
 trocken, WG Bischoffingen, 
Baden QbA 
 ein weißer Burgunder mit hellgel­
ber Farbe und einem zarten Duft 
mit dem Aroma von Äpfeln und Ci­
trus.  Ideal  zu  Spargel,  Salaten, 
Fisch und hellem Fleisch. 12 vol.%    
 52196 
 Ktn. 6 x 0,75 Liter    Fl.   3,95 
    

Grundsätzlich gilt: Erlaubt ist, was gefällt. Wein und 

Speise müssen harmonieren und sich ergänzen.

Zu leichten Gerichten möglichst leichte Weine reichen, 

die die zarten Aromen nicht überdecken, sondern 

unterstreichen. Weine mit intensiven Noten passen zu 

kräftigeren Gerichten, die durch Gewürze, Eigenge-

schmack, Röstaromen oder geräucherte Komponenten

einen starken Partner brauchen. 

Wein zu Fisch



1  14800
Albrecht + Neiss GmbH
Am Wall 2 ­ 6
15366 Neuenhagen
Tel.: 0 33 42/ 24 9­6
Fax: 0 33 42/ 24 9­899
post@albrecht­neiss.de

2  12000
Bartsch gastropoint GmbH
Weiler Str. 7
79540 Lörrach
Tel.: 0 76 21/ 93 08­0
Fax: 0 76 21/ 93 08­40
info@bartsch­gastropoint.com

3  13800
Willi Bast
Am Ziegelhof 2 
25832 Tönning
Tel.: 0 48 61/ 96 00­0
Fax: 0 48 61/ 96 00­11
info@willi­bast.de

4  13200
Bauer GmbH & Co. KG
Im Rödengrund 1 
96472 Rödental
Tel.: 0 95 63/ 72 28­0
Fax: 0 95 63/ 3 00 76
hallo@bauer­feinkost.de

5  12900
Konrad Boysen KG
Silwai 1
25980 Sylt OT Tinnum
Tel.: 0 46 51/ 8 27 00
Fax: 0 46 51/ 82 70 27
info@konrad­boysen.de

6  12700
Flach GmbH
Kasseler Str. 1
34621 Frielendorf­Leimsfeld
Tel.: 0 66 91/ 94 94­90
Fax: 0 66 91/ 94 94­94
KPHQ"ţCEJ�UD�FG

7  13400
Flach Service­Bund GmbH
NL Rhein­Main 
Im Seesengrund 11
64372 Ober­Ramstadt 
Tel.: 0 61 54/ 63 53­0
Fax: 0 61 54/ 63 53­50
KPHQ"ţCEJ�TJGKPOCKP�FG

8  12800
Früchte Jork GmbH
Alemannenstr. 3 ­ 6
88316 Isny im Allgäu
Tel.: 0 75 62/ 97 44­0
Fax: 0 75 62/ 97 44­150
info@fruechte­jork.de

15  10600 
OMEGA SORG GmbH
Margarete­Steiff­Str. 2
73457 Essingen
Tel.: 0 73 61/ 94 70­0
Fax: 0 73 61/ 94 70­70
info@omega­sorg.de

16  15100 
OMEGA SORG GmbH
NL Nürnberg 
Breslauer Str. 366
90471 Nürnberg
Tel. 09 11/ 98 20 40
Fax 09 11/ 98 20 42 04
info­nbg@omega­sorg.de 

17  10200 
OMEGA SORG GmbH
NL Stuttgart
Kesselstr. 13
70327 Stuttgart­Wangen
Tel.: 07 11/ 40 10­0
Fax: 07 11/ 40 10­222
info­stgt@omega­sorg.de

18  10700 
OMEGA SORG GmbH 
NL Waldheim
Landsbergerstr. 44
04736 Waldheim
Tel.: 03 43 27/ 9 59­0
Fax: 03 43 27/ 9 59­59
info­wdh@omega­sorg.de

19a  13700 
Pott FoodService GmbH 
& Co. KG
Gelsenkirchener Straße 17 ­ 21
28199 Bremen
Tel.: 04 21/ 5 18 08­0
Fax: 04 21/ 5 18 08­36
info@pott­food.de 

19b  13700
Pott FoodService GmbH 
& Co. KG
Ferdinandstraße 29 ­ 33
20095 Hamburg
Tel.: 0 40/ 432 16 77 80
Fax: 0 40/ 432 16 77 8­20
infohh@pott­food.de

20a  14100 
Recker Feinkost GmbH
Diepholzer Str. 82
49453 Wetschen
Tel.: 0 54 46/ 99 30­0
Fax: 0 54 46/ 99 30­45
wetschen@recker­ 
servicebund.de 

20b  14500 
Recker Feinkost GmbH
Am Fernsehturm 8
27619 Schiffdorf
Tel.: 0 47 06/ 41 21­0
Fax: 0 47 06/ 41 21­45
schiffdorf@recker­ 
servicebund.de

21  14900 
Recker Feinkost  
Kalbe/Milde GmbH
Buschstückenstr. 14
39638 Gardelegen
Tel.: 0 39 07/ 77 61­0
Fax: 0 39 07/ 77 61­66
gardelegen@recker­
servicebund.de

22  13100 
Gerhard Regier GmbH
Strandstr. 14
25938 Wyk auf Föhr
Tel.: 0 46 81/ 7 18
Fax: 0 46 81/ 47 27
info@regiergmbh.de

23  11200 
Rittner Food Service GmbH  
& Co. KG
Ohmstr. 2
85716 Unterschleißheim
Tel.: 0 89/ 13 07 46­0
Fax: 0 89/ 13 07 46­36
info@rittnerfoodservice.de

24  10800 
SB Frischmarkt Heinsberg 
GmbH
Wassenberger Str. 112 ­ 114
52525 Heinsberg
Tel.: 0 24 52/ 95 25­0
Fax: 0 24 52/ 95 25 55
info@frischmarktheinsberg.de

25  10400 
Schönau Foodservice GmbH 
& Co. KG
Industriestraße 169
50999 Köln
Tel.: 0 22 36/ 3 83 25­10
Fax: 0 22 36/ 3 83 25­22
info@schoenau­sb.de

26  12100 
Schwalenstöcker &  
Gantz GmbH
Frankenberger Landstr. 20
34497 Korbach
Tel.: 0 56 31/ 50 07­0
Fax: 0 56 31/ 50 07­66
service@schwalli.de

27  12200 
Xaver Troiber e.K.
Vilshofenerstr. 31
94544 Hofkirchen
Tel.: 0 85 45/ 17­0
Fax: 0 85 45/ 17­40
bestell@troiber.de

28  11800 
Vreriksen Foodservice GmbH 
& Co. KG
Wendenweg 13 ­ 15
44149 Dortmund
Tel.: 02 31/ 9 69 95
Fax: 02 31/ 9 69 96 11
info@vreriksen.de

29  10100 
Vreriksen GmbH
Kreisstr. 127
35583 Wetzlar
Tel.: 0 64 41/ 90 00­0
Fax: 0 64 41/ 90 00­90
UGTXKEG"ţCEJ�TJGKPOCKP�FG

30  14200 
Windmann Kartoffel­Feinkost 
GmbH & Co. KG
Oeynhausener Str. 101
32584 Löhne
Tel.: 0 57 32/ 96 88­0
Fax: 0 57 32/ 96 88­77
service@windmann­sb.de

31  11400 
Service­Bund Gebietszentrale 
Wurzen GmbH
Hauptstr. 2a, 04828 Altenbach
Tel.: 0 34 25/ 89 55­0
Fax: 0 34 25/ 89 55 22
service@gebietszentrale­
wurzen.de
NL Berlin: 0 30/ 75 51 34 46

32  11700 
Josef Zink GmbH
Vogesenstr. 2a
77815 Bühl­Vimbuch
Tel.: 0 72 23/ 98 62­0
Fax: 0 72 23/ 98 62­12
info@feinkost­zink.de

9  14600
gastro*master Aldinger 
GmbH & Co. KG
Kleiststr. 4
75177 Pforzheim
Tel.: 0 72 31/ 95 56­0
Fax: 0 72 31/ 95 56­95
verkauf@gastromaster­pf.de 

10  12300 
Hambrock Großhandel GmbH
Im Südfeld 7
48308 Senden­Bösensell
Tel.: 0 25 36/ 34 30­0
Fax: 0 25 36/ 34 30­900
info@hambrock.de

11a  12500 
Wilhelm List Nachf. GmbH 
& Co. KG
Lilienthalstr. 1
38644 Goslar
Tel.: 0 53 21/ 5 69­0
Fax: 0 53 21/ 5 69­117
info@list­goslar.com

11b  13500
List­Fondaco
Groß Orden 7
06484 Quedlinburg
Tel.: 0 39 46/ 73­0
Fax: 0 39 46/ 73­31
info@list­goslar.com

11c  13300 
List­Sahneböhm
Boschstr. 18
30916 Isernhagen
Tel.: 05 11/ 9 02 63
Fax: 05 11/ 9 02 65 00
info@list­goslar.com

12  11900 
Josef Mettler GmbH & Co. KG
Industriestr. 7b
54497 Morbach
Tel.: 0 65 33/ 93 85­0
Fax: 0 65 33/ 93 85­50
info@mettler­servicebund.com

13  10300 
Nordische Tiefkühl Kost GmbH
Rothbäk 6
18198 Groß Schwaß
Tel.: 03 82 07/ 7 42­0
Fax: 03 82 07/ 7 42­10
info@ntk24.de

14  13900 
Viktor Nußbaumer Bestes 
für Küche und Gastlichkeit 
GmbH & Co. KG
Industriepark 1 
97273 Kürnach
Tel.: 0 93 67/ 98 40­0
Fax: 0 93 67/ 98 40­44
info@nussbaumer.de

Service­Bund GmbH & Co. KG Bundeszentrale, Friedhofsallee 126,  23554 Lübeck 
Tel.: 04 51/ 4 99 52­0, Fax 04 51/ 4 99 32 70, info@servicebund.de, Internet: www.servicebund.de
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Frielendorf
Dresden

Rödental

Würzburg

Nürnberg
Pforzheim

Morbach

Ober­Ramstadt

Leipzig

Quedlinburg

Aalen

PassauStuttgart
Baden­
Baden

München

Isny

Lörrach

Heinsberg

Wetzlar

Köln

Dortmund

Münster

Löhne

Goslar

Korbach

Hannover

Wetschen
Berlin

Gardelegen
Bremen

Bremerhaven

Hamburg

Lübeck

Rostock

Tönning

Tinnum/Sylt

Wyk/Föhr

Unter neuer 
Leitung


