TK Nordsee-

Jchollen,

kiichenfertig

(Pleuronectes platessa)
ausgenommen, kiichenfertig (ohne
Rogen und ohne Milch)

61063 Stiickgewicht 325 -375 g

kg ‘l,:’!;
(St. ca. 1,66)
54244 Stiickgewicht 425 - 475 g

kg 4,95

(St. ca. 2,23)

TK Nordsee-
Jehollen,

gratenfrei

(Pleuronectes platessa)

- Stiickgewicht 250 - 300 g -
sorgfaltig von der Mittelgréte be-
freite Schollen in natiirlicher Form,
besonders fleischig und saftig

75923 . 6, 5 o

Ktn. 5kg
(St. ca. 1,79)

Ktn. 10 kg

Ktn. 10 kg

-

TK Wolfsbarsche

+Loup de Mer”, ganz, mit Haut
(Dicentrarchus labrax)

- Stlickgewicht 300 - 400 g -
langlicher Fisch aus dem Mittel-
meer mit grau-blauem Riicken, mit
einem mageren, festen und aroma-
tischen Fleisch, kiichenfertig ge-
schuppt. Ideal zum Grillen, Backen

und Braten

76046

Ktn. 5kg kg 8,48
(St. ca. 2,97)

TK steinbutt,

ganz, mit Haut

(Scophthalmus maximus)

- Stlickgewicht 475 - 550 g -

aus der Nordsee, dickfleischige
Herbstware mit Kopf, ideal zum

Braten
kg 8'95

91169
Ktn. 5kg
(St. ca. 4,55)

TK Doraden Royal,
ganz, kiichenfertig geschuppt
(Sparus auratus)

- Stiickgewicht 300 - 400 g -
Meerbrasse mit graten- und fett-
armem hellen Fleisch. Ideal zum
Grillen, Backen und Braten

76053 o 8, 48

Ktn. 5kg
(St. ca. 2,97)

TK Regenbogen-
forellen,

ganz, gratenfrei

(Oncorhynchus mykiss)

- Stiickgewicht 220 - 240 g -

ohne Mittel- und Seitengraten, mit
Kopf und Schwanz. Aufgezogen im
klaren Gebirgsquellwasser

56482 " 5,49

Ktn. 5kg
(St. ca. 1,26)

TK Regenbogen-

forellen, ganz
(Oncorhynchus mykiss)

ohne Kiemen. Zum Braten, als Filet
gebacken oder ,blau” zubereitet
52585 Stiickgewicht 220 - 270 g

Ktn. 5 k
2058 kg 4,95

(ca. 20 Stiick)
(St. ca. 1,21)

52586 Stiickgewicht 270 - 330 g

Ktn. 5k
! : kg “'9?!;

(ca. 17 Stlick)
(St. ca. 1,49)

Chilli-Faden

angenehm, scharf mit herzhaft
echtem Chilli-Geschmack. Zum
Verfeinern und Dekorieren von Sa-
laten, Vorspeisen, Dip-Saucen, und

sonstige pikante Gerichte
55783
Ktn. 3x 470 ml Ds. 9,88

Fisch del Mare,

Gewiirzsalz mit Meersalz

ohne Glutamat, auch fiir Suppen
und Saucen, ohne Geschmacksver-
starker, lactosefrei

51847

Ktn. 6 x 1200 ml Ds. 12,59

Fisch scandis,

feines Gewdirzsalz mit Krautern
wiirzig-aromatisch, mit typischen
Fisch-Kréutern”, ohne Zusatz von
Glutamat. Kein Zusatz von Zitro-
nensaft erforderlich. Ideal zum Bra-
ten und Pochieren

49242

Ktn. 6 x 1200 ml Ds. 1 1,80

Ursalz Mediterran
,Bio", Gewiirzsalz

mild-fruchtig, mit dem Geschmack
von Tomaten, Oliven und Zitronen.
Zum Wiirzen von Fisch und Fisch-

gerichten
75229
Ktn. 3 x 470 ml

Ds. 7,36

Wirz-Bliten-Mix
Gewiirzzubereitung fir
Kurzgebratenes

getrocknete Bliten-Krauter-Mi-
schung mit fruchtig, aromatischem
Geschmack, sowie dem Aroma von
wiirziger Minze. Zum Verfeinern
und Vollenden von gegrilltem oder
kurzgebratenem Fisch

60407

Ktn. 3 x 470 ml Ds. 9,1 5
Fisch Karibik,
Gewdirzsalz

aromatisch-fruchtig, mit ange-
nehmer Ingwer-Note. Fiir Salzwas-
serfische und kréftige StiBwasser-
fische, zum Braten, Grillen und
Backen

81809
Ktn. 6 x 1200 ml Ds. 12,59

Fischgold

5211

vegetarische Trockenmarinade
fir Fisch, verleiht einen pikant
wiirzigen Geschmack. Ohne de-
klarationspflichtige Zusatzstoffe.
15 - 20 g Fischgold wiirzen 1 kg
Fisch
74606
Eimer 5 kg

6 91,99

(kg 10,39)

Ein Rezept zu pfeff-
rigem Seeteufel auf
Fenchelholz gegart
mit Brokkoli und
Apfel finden Sie

unter

www.servicebund.de
Magazin-Code

$123

Primerba
Krauter-Feinwirz-
mittel ,bill" 0720

frisch verarbeitete Krauter mit
hohem Gehalt an &therischen
Olen, duBerst ergiebig. 2 g Pri-
merba wiirzen 0,25 Liter Suppe

oder Sauce
41672
Ktn.2x 340 g

e

PROFESSIONAL.

o 9,95

Maggi Maridor,

Wiirzmischung fiir Fisch 6370
sauert, wiirzt und bindet den
Fischgeruch. Ca. 12 g wiirzen

1 kg Fisch

95323 6370

Ktn.10x350g  Ds. 5,75
80255 8382

Ktn.6x1kg  Box 10,98



TK Tiefsee-
Jeallops / Kamm-

muschelfleisch
.Coquille St. Jacques”,

ohne Rogen

(Placopecten magellanicus)

- Stiickgewicht ca. 30 g, 10 - 20
Stiick per 454 g -

groBfallendes, sehr aromatisches
Muschelfleisch in zarter Konsistenz
mit natiirlich siB-nussigem Ge-
schmack. Seegefroren in kanadi-
schen Gewassern - kein ,Soaking”,
d. h. ohne Fremdsalzwasser und
ohne Glasur. Kurze Garzeit

21,50

Ktn. 10x 1 kg

(10 Stick)

TK Black Tiger
Cocktail Shrimps,
gekocht, geschalt

(Penaeus monodon)

- 100 - 200 Stiick per 454 g -
ohne Kopf, ohne Schale, ohne
Schwanzsegment

46430
Ktn. 10x 1kg kg 6,95

Eismeer-Garnelen,
in Lake (Pandalus borealis)

- 100 - 200 Stiick per 454 g,
Abtropfgewicht 900 g -
geschalte, gekochte, extra groBe
Garnelen

58651
Ktn.3x15kg  Ei 12,95

TK Eismeer-

Garnelen,

gekocht, geschalt

(Pandalus borealis)

- 150 - 200 Stiick per 454 g -
extragroBe Garnele aus den Tiefen
des Nord-Atlantiks. Ideal als Beila-
ge zu frischen Salaten oder fur Buf-
fets

66633
Ktn. 5x 1kg kg 9,95

TK Flusskrebse,
ganz, gekocht

(Procambarus clarkii)

-20- 30 Stiick per 500 g -

rotlich in der Farbe, fest im Fleisch,
mit den feinen, fiir SiiBwasser-
krebse typischen Geschmacksnuan-
cen, nicht wassrig, im Sud gekocht

50990
Ktn. 12 x 500 g kg 5,45

Flusskrebs-

schwdnze,

in Lake

(Procambarus clarckii)

- 100 - 200 Stiick per 454 g,
Abtropfgewicht 900 g -

sehr fleischig, besonders delikat als
Vorspeise mit Avocado und Feldsa-
lat

58654
Ktn.3x15kg  Ei 13,95

300 g Joghurt mit 50 ml Sahne und dem Saft einer
Zitrone verrihren. 1 Knoblauchzehe, je 50 g griine und
schwarze Oliven kleinhacken und zugeben. Salzen,
pfeffern und zu Shrimps servieren.

TK Kanadische
Hummer, ganz, gekocht

(Homarus americanus)

- Stiickgewicht ca. 300 g -

im Eisblock gefroren. Auch als De-
koration fiir Buffets

67602
Ktn. 10 Stiick st. 5,45

TK Halbe Hummer *

4Exquisit”, gekocht

- Fleischgewicht ca. 50 g -
hergestellt aus kanadischen Hum-
mern, von 500 g Lebendgewicht,
ausgebrochen und seitenverkehrt
wieder in die Hummerkarkasse ein-
gesetzt

74615

Ktn. 10 halbe Humme;l; 8,98

TK Gambas,

Seawater, roh

(Penaeus semisulcatus)

—ca. 4-5 Stiick perkg -

mit Kopf und Schale. Eine exklusi-
ve Wildfanggarnele aus der Anda-
man-Sea

74908
Kin.10x1kg kg 26,95

TK Gambas,

Seawater ,Black Tiger”, roh
(Penaeus monodon)

mit Kopf und Schale. Seawater-
Qualitét = ca. 30 % héherer Fleisch-
anteil als bei Freshwater

81793 6 - 8 Stiick per kg

17,95
44005 16 - 20 Stiick per kg

«v 8,88

TK Garnelen-

SpieBe, roh

(Penaeus monodon)

- Stiickgewicht 100 g -

jeweils ca. 10 Seawater ,Black Ti-

ger” Garnelen, geschélt, entdérmt

46445 rund gesteckt

44608 lang gesteckt

Ktn. 10x 1 kg kg 8,90
(St. 0,89)

Ktn. 10x 1 kg

Ktn. 10 x 1 kg

. |
N

TK Riesen-

garnelen,

Seawater ,Black Tiger”, roh
(Penaeus monodon)

- 26 - 30 Stiick per 454 g -
entdérmt, ohne Kopf, ohne Schale,
ohne Schwanzsegment

66855
Ktn. 10x 1 kg kg 8,45

TK Riesen-
garnelen,

Seawater, gekocht

(Panaeus vannamei)

- 26 - 30 Stiick per 454 g -
entdarmt, ohne Kopf, ohne Schale,
mit Schwanzsegment

40740
Ktn. 10x 1 kg kg 8,95

TK Riesen-
garnelen,

Freshwater, roh

(Macrobrachium rosenbergii)
-8-12Stiick per 454 g -

ohne Kopf, mit Schale, nur einmal
gefroren

44609
Ktn. 10x 1 kg kg 13,85

TK Kamtschatka-
Kénigskrabben,

ganz, gekocht

(Paralithodes camtschatica)

- Stiickgewicht 1,5-2,5kg -

das Prunkstiick auf jedem Buffet.
Die Kamtschatka-Konigskrabben
gelten als die qualtitativ besten.
Sehr hoher Anteil (ca. 50 - 60 %) an
stiem, saftigem Fleisch in den Ar-
men und Beinen, sehr dekorativ

90572
Ktn. 1 Stiick kg 29,95

Garnelen

TK Riesen-

garnelen,

Seawater ,Black Tiger”, roh
(Penaeus monodon)

ohne Kopf, mit Schale, nur einmal
gefroren

44007 8 - 12 Stiick per 454 g

Ktn.10x1kg kg 14,95
99165 13- 15 Stiick per 454 g

Ktn.10x1kg kg 11,88




TK Meeresfrichte- TK Tintenfisch-

. cocktail, tuben, u 10, roh
TK COlomorl gekocht (Todarodes pacificus)
Q |Q Romo naQ, hervorragend geeignet fiir Pasta- - U 10 = max. 10 Stiick per kg -
paniert gerichte, Auflaufe und Gratins  schneeweiBe, zarte Tuben, ideal
~40-50 Stiick pro kg - u.v.m. Nur 1,5 % Fettgehalt zum Fiillen und Braten in der medi-
saftige Tintenfischringe in leckerem 67610 terranen Kiiche, einzeln gefrostet
Backieig o K 10xTkg Bl 9,00 asee9 ERQSWWKE
48182 Ktn. 10x 1 kg kg 4,45
TK Rabas kndx2kg o 7,98 TK Jylter Fisch-
kg 3,99)
Empanadas, kg3,

Efo nne

erzhaftes Fischgericht mit frit-
tierten Kartoffeln, Speck, Gemii-
se und Alaska-Seelachs-Filetsti-
cken (Anteil 39 %), mit leichter

paniert, vorgebacken
-100 - 120 Stiick per kg -

Rezept
diinner Panade - eine Tapas Spezi- -

zarte Tintenfischstreifen in hauch- =
senteller oder als knusprige Beilage K Chlplfones, TK fcompl f”ttl’ Die Blatter von 1 Bund

alitat aus Spanien. Ideal als Vorspei- Sauce, Krautern und geraucher-
\ . tem Putenfleisch

paniert paniert Koriander und 2 Bund 56481

66267 -ca. 200 Stickperkg~ ~ 100 - 200 Stiick per kg - Petersilie, 3 geschalte Ktn.6x1,5kg  Btl. 6,29

Ktn. 4x 1kg kg 5,35 kleine panierte Tintenfischringe. hochwertige Garnelen in schmack- Knoblauchzehen und (kg ca. 4,19)

Ideal als knusprige Beilage oder als haftem Backteig

Hauptgericht 66266 2 frische entkernte Chili- .
66084 Ktn. 4x 1kg kg 7'77 schoten grob hacken. TfK Paella Rel,s,,
Ktn. 4x 1kg kg 7,95 Zusammen mit 100 ml oIaNNe |, Paella Olé

Srniger gelber Reis, feines Ge-

mise, Alaska-Seelachs-Natur-
Ein Rezept zu filetstiicke, Tintenfisch, erlesene
- . Meeresfriichte und zartes Hahn-
gefiillten Tinten- chenfleisch, mediterran gewiirzt
fischtuben finden g

Sie unter BRI

www.servicebund.de Kin.6x 1.5k Btl %’ ?750)
. L g3,

Magazin-Code

S121

Olivendl, 4 EL Weinessig
und 1 EL Honig piirie-
ren. Mit Salz, Pfeffer
und etwas gemahlem
Kreuzkimmel abschme-
cken. Diese Mojo verde
als Dip zu Scampi fritti
oder Calamari servieren.

TK Calomares-
Jteaks

(Dosidicus gigas)

- Stlickgewicht 120- 170 g -

nur kurz gebraten oder gegrillt sind
die Steaks leicht bekdmmlich und

kulinarisch ein Hochgenuss TK Gr0 nSChO|enmUSChe|n, 1/2 Schalen
92571 (Perna spp.)
Ktn. 12x 1kg kg 7,98 - 30 - 45 Stiick per kg —
(St. ca. 1,16) blanchierte, wohlschmeckende Miesmuscheln aus Neuseeland mit stif3-

lichem Geschmack. Das Fleisch weiblicher Tiere ist orange-apricot-farben,
das der ménnlichen creme-wei3. Gut geeignet fiir Buffets, Antipasti etc.

81319
Ktn. 10x 1 kg kg 5,45

14 Geeignet fiir die Zubereitung im Combidampfer



-

jervuo

TK Raucherlachs-
konfekt

- Stiickgewicht ca. 10 g -
Schichten von schottischem R&u-
cherlachs und Frischkase (mit leich-
ter Meerrettichnote) abwechselnd
auf herzhaftem Pumpernickel ge-
schichtet, mit frischem Dill, gerd-
stetem Sesam oder Blaumohn de-
koriert

91270

Ktn. 10x 240 g
(10 x 24 Stiick)

.. 8,49

(St. ca. 0,35)

veady to cook

TK Flying Buffet,
Mischkarton 4-fach sortiert

- Stlickgewicht 30 g -
Eismeergarnelen auf Ratatouille,
Zwesierlei vom Lachs (Raucherlach-
screme & Lachstatar), Raucherfisch-
mousse mit geraucherter Forelle im
WeiBweinspiegel und Krabben-
mousse auf gelierter Tomatencon-
somme mit Krebsfleisch im attrak-
tiven Kunststoffbecher

. 27,60

Ktn.720 g
(4 x 6 Stiick)
(Be. 1,15)

I Il—‘:‘lmmrger Feinfrost

TK Lachspralinen
- Stiickgewicht ca. 10 g -
handwerklich gefertigte Lachspralinen in 5 verschiedenen Formen, gefiillt

mit Frischkése
64459
Ktn. 8 x 150 g (8 x 15 Stiick)

ra. 7,49

(St. ca. 0,49)

stlver swan®

TK Pangasius

Jnacks,

im Bierteig

- Stiickgewicht 20 - 40 g -

saftige Pangasiusstiicke mit einem
hauchdiinnen Bierteig umhiillt

84249

Ktn.5x 1kg

(5xca. 33 Stiick)  Pa. 6,95
(St. ca. 0,21)

TK Potatoe

Jhrimps,

Riesengarnelen im Kartoffel-
nest

- Stiickgewicht ca. 25 g -

feine Wildfang-Garnelen umhiillt
von einem knusprigen Kartoffel-
nest. Optisch ein ,Hingucker”

Pa. 8,98

Ktn.5x 1kg
(5 x 40 Stiick)
(St. ca. 0,224)

TK Garnelen-
spieBe,

Black Tiger, roh, mariniert

- Stiickgewicht 50 g = 2 Stiick —
eine handgearbeitete Spezialitat
aus Vietnam. Die bissfesten u. kna-
ckigen Garnelen werden per Hand
sorgfaltig geschalt und mit einer
leichten Knoblauchmarinade tiber-
zogen

68575

Ktn. 10x 1kg
(10x 20 SpieBe) kg 1 2,75

(St. ca. 0,64)

TK California Rolls

,Seafood Selection”, Mischkarton 5-fach sortiert

~Rolle ca. 360 g = ca. 10 - 14 Stiick —

gefiillte Reisrollen mit gegartem Fisch zum Selbstportionieren.
Sortimentskarton bestehend aus Mt. Fuji Roll (Karotten, Kiirbis,
Krebsfleisch), Seattle Roll (Seetang innen, griiner Spargel, geréu-
cherter Lachs, gerésteter Sesam), Unagi Roll (Unagi-Aal, Karotten,
Spinat, rote Bete, schwarzer Sesam), Shrimp Roll (Shrimps, Frisch-
kase, gerosteter Sesam), Tuna Roll (Thunfisch, stiB-sauer eingelegt,
Gurke, rote Paprika, gerosteter Sesam)

64442
Ktn. ca. 3,6 kg
(10 Rollen)

TK Shrimp Papaya
Jalod

- Stiickgewicht 70 g -

knackige Papaya- und Karotten-
streifen mit gegarter Garnele und
Cashewnissen in einem mit Bana-
nenblatt ausgelegten Palmblatt-
korbchen

57538

Ktn. 2x 1,68 kg

(2 x 24 Stiick) Pa. 23,99
v (St. ca. 0,99)

. 84,90

(Ro. 8,49)

TK Red Thai Fish

Curry, gegart

- Stiickgewicht 70 g -
Tilapiafiletstiicke in einer pikant-
scharfen, mit Gemiise verfeinerten,
roten Currysauce in einem mit Ba-
nanenblatt ausgelegten Palmblatt-
kérbchen

57540

Ktn. 2x 1,68 kg

(2 x 24 Stiick) Pa. 25,99

v (St. ca. 1,08)

TK Fish sticks

,Lemon”

- Stiickgewicht 30 g -

das mit frischem Limonensaft mari-
nierte Pangasius-Fischfilet ist wel-
lenférmig auf einem Bambusspie
aufgesteckt

85386

Ktn.2x1,5kg

(2 x ca. 50 Stiick)  Pa. 1 6,95

(St. ca. 0,339)

Q Flamingo

TK Pangasius-

Filetrélichen,

mit Lachsfilet gefiillt

- Stiickgewicht 40- 50 g -

sehr schmackhaft, mit feiner Optik.
Praktisch gratenfrei, ideal zum
Diinsten
90117

Ktn. 10x 1 kg
(ca. 20 - 25 Stiick)

g 7,98

(St. ca. 0,359)



TK Atlantik-

zungenrdlichen,

mit getriiffeltem Wirsing und
Riesengarnele

- Stilickgewicht 85 g, in 1/1 Gastro-
norm —

mit einer Scheibe Sommertriiffel
und Korianderblatt garniert &
95710

Ktn. 3 Schal
(3:16;[;:” Pa. 27 04

(St 1,69)
TK Atlantik-
zungen-Réllchen,
mit Blattspinat

- Stiickgewicht 85 g, in 1/1 Gastro-
norm -
unter Verwendung von Butter, Salz,
Pfeffer und Zwiebelwiirfeln zube-
reitet &

91186

Ktn. 3 Schalen

(3 x 16 Sttick) Pa. 22 88
(St 1,43)

TK Mini-

Lachspasteten,

mit Pesto

- Stiickgewicht ca. 40 g -

Lachs, umhiillt von einer feinen
Zander-Pesto-Spinatfarce, im Blat-
terteigmantel. Kann kalt oder warm
serviert werden &

75482
Ktn. 1,8 ke
(45nSti.ick)g Ktn. 35,55
(St. 0,79)
18

CHRISTIAN
GOEDE}\EH JR

veady to cook

TK Dorschfilets,

im Wirsingmantel

- Stiickgewicht 40 g -

mit einer Zanderfarce, gewirzt mit
Kurkuma, gewickelt in Wirsingkohl-
blatter. Praktische GréBe fir Vor-
speise oder Zwischengang
91067

Ktn. 1,8 kg

(45 Stiick) Ktn. 33 ,75

(St. 0,75)

TK Blatterteig-

tortchen,

mit Blattspinat und Krebs-
schwanz

- Stiickgewicht 35 g -

gefiillt mit Blattspinat und Emmen-
taler Kase, mit einem Krebs-
schwanz garniert, ideal als Finger-
Food, Vorspeise oder auf dem
Buffet

92560

Ktn. 3 x 1kg

(3x ca. 29 Stiick) Pa. 20 28

(St. ca. 0 ,699)

Q Flamingo
—

TK Jeealgen-salat
,Goma Wakame", mariniert,
mit Sesam

als Beilage zu Sushi und asiatischen
Fisch-Spezialitaten, nur auftauen
und servieren

98167
Ktn. 12x 1kg Btl. 8,75

jervuo

TK Knusper-
Backfisch,

vorgebacken

- Stiickgewicht ca. 150 g -
handgeschnittene, gratenfreie Na-
turfilet-Portionen vom Kap-See-
hecht, umhiillt von einem wiirzigen
Backteig

63399

Ktn. 5 k
(car.1 33 Sgﬂck) Ktn. 32,95

(St. ca. 0,99)

TK Fischstdbchen,

paniert, vorgebraten

- Stiickgewicht 30 g -

saftige, praktisch grétenfreie Fisch-
filets, umhiillt von knuspriger Pana-
ded

82738

Ktn. 6 k
(caﬁZOOgStﬂck) Ktn. 21,80

(St. ca. 0,109)

Piekives

TK Fisch-
Burger, paniert

- Stiickgewicht 75 g -

aus fein zerkleinertem See-
fisch, praktisch grétenfrei,
pikant gewiirzt

76706

Ktn. 6 k
(8;Stucf Ktn. 13 52

(St. ca. 0 ,169)

TK Ostsee-
Dorschfilets,

in Backteig, vorgebacken

- Stiickgewicht ca. 160 g -
praktisch grétenfrei &

48178

Ktn. 5,28 kg

(33 Stiick) k. 05 ,34

(St. ca. 1,98)

TK Schlemmerfilets

saftiges, praktisch grétenfreies
Alaska-Seelachsfilet E
91261 Bordelaise
mit einer Auflage von pikant-
wiirzigen Kréutern

Ktn. ca. 6 k
(3(;]Stc[]ack) ’ Ktn. 23,97
(St. 0,799)

91260 Brokkoli
mit einer Auflage von feinem
Kase und Brokkoli

Ktn. ca. 6 k
(3(;]Sfi?ck) ’ Ktn. 26,40
(St. 0,88)

TK Nordsee-
Jehollenfilets,

mit Haut, paniert

einzeln tiefgefroren, Doppelfilets
wie gewachsen, praktisch graten-
frei

94491 Stiickgewicht 140 - 160 g

Ktn. 5kg kg 5,25
(St. ca. 0,79)
40949 Stiickgewicht 160-180 g

Ktn. 5kg kg 5,25

(St. ca. 0,89)
94489 Stiickgewicht 180 - 200 g

Ktn. 5 kg kg 5 25

I
(St. ca. 0,99)

TK Alaska
Jeelachsfilets,

in Knusperpanade

- Stiickgewicht ca. 150 g -
praktisch grétenfreie, saftige Filets,
mit besonders knuspriger Panade
40405

Ktn. 6 k
(carT 40 Sgt;[]ck) Ktn. 27,60

(St. ca. 0,69)

TK seelachsfilets
«Bretagne”, paniert,
vorgebacken

- Stiickgewicht ca. 185 g—

mit Brokkoli-Kase-Schinkenfiillung,
praktisch gratenfrei &

56687

Ktn. 5,55 kg

(30 Stiick) Ktn. 47,70

(St. ca. 1,59)

TK sfeelochs

,Cordon-Bleu”, paniert,
vorgebacken

- Stiickgewicht ca. 185 g -

mit Kése- und Schinkenwiirfeln,
praktisch gratenfrei &

56686

Ktn. 5,55 kg

(30 Stiick) Ktn. 50,70

(St. ca. 1,69)

TK Fischrouladen
wJulienne”

- Stiickgewicht ca. 150 g -
Alaska-Seelachsfilet, praktisch gré-
tenfrei, gefiillt mit feinen Karotten-
und Selleriestreifen sowie Petersi-
lie, Dillspitzen und Gewiirzen &
72609

Ktn. 4,5 kg

(30 Stiick) Ktn. 38,40

(St. ca. 1,28)

FOODSERVICE

TK Lachsfilets

in Blatterteig

- Stiickgewicht 150 g -

feines Lachsfilet und Spinat

in Blatterteighiille &

52587

Ktn. 3k

(20 Stucs) Ktn. 31 80
(St 1,59)

TK Fisch-
figuren

+Happy Fish”,
vorgebacken

- Stiickgewicht ca. 30 g -
lustige Fischfiguren aus file-
tiertem, saftigem Alaska-
Seelachs in einer knusp-
rigen Panade. Praktisch
gréatenfrei &

65255

Ktn. 3 kg

(ca. 100 Stiick)
" e 15,90

(St. ca. 0,159)

TK Alaska
Jeelachsfilets,

in Backteig, vorgebacken

- Stiickgewicht ca. 170 g -
praktisch gratenfrei, umhiillt von
knusprig-wiirzigem Backteig
82739

Ktn. 6 k
(car.' 35 S?i]ck) Ktn. 27,30

(St. ca. 0,78)



