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Lubeck / Wiebelsheim, 12. Oktober 2021 — Nach nicht enden wollenden Lockdowns konnte die
Gastronomie in den letzten Monaten endlich wieder aufatmen und Gaste im AuBBen- sowie
Innenbereich begriiBen. Doch nach erster Euphorie stoBen viele Gastronomen an ihre Grenzen,
denn eine nicht ganz neue Herausforderung ist durch die Pandemie gravierender denn je: der
Personalmangel durch die Abwanderung der Fachkrifte in andere Branchen. Die
Kooperationspartner Sander und Service-Bund kdnnen helfen — mit einem am Markt einmaligen

Angebot und individuellen Gastronomiekonzepten.

Aus dem direkten Dialog mit Kunden heraus kennt Marco Flick, Key Account Manager bei der
Sander Gruppe, die Problematik aus erster Hand: , Viele Mitarbeiter — vom Servicepersonal bis hin
zu Kéchen — haben sich wahrend der Pandemie zu krisenfesten Jobs umorientiert und fehlen nun.
Hoteliers und Gastronomen miissen jetzt nach einer ohnehin schon schwierigen Zeit auch noch mit
wenig Personal ein Maximum leisten. Genau da kénnen wir helfen. Schon heute setzen tiber 5.000
Gastronomen und Kiichenchefs auf unsere taglich frisch gekochten, servierfertigen Produkte, die
mit wenig Aufwand auch von wenig oder kurzfristig angelernten Kiichenpersonal zubereitet
werden. Wir wissen aber auch, dass es noch viel mehr Gastronomen gibt, die dringend

Unterstltzung bendtigen und genau die méchten wir jetzt erreichen.”

Die Kunden der Kooperation ExpertPartnership konnen neben rund 2.500 tiberwiegend im Sous-
Vide- oder Cook & Chill-Verfahren hergestellten Produkten aus der Sander Frische-Manufaktur
aulBerdem auf Giber 40.000 Food- und Non-Food Produkte vom Vollsortimenter und
Logistikexperte Service-Bund zugreifen. So kann der gesamte gastronomische Tag abgedeckt
werden, ganz gleich ob Restaurant, Hotel, Betriebsgastronomie, Schulmensa oder
Gesundheitseinrichtung. Das gemeinsame Angebot geht jedoch weit (iber Speisenprodukte hinaus
und bietet auRerdem ganzheitliche L6sungsansatze inklusive transparent kalkulierter Speisekarten
und Buffets, prozessoptimierender Gastronomiekonzepte, Bewirtschaftung vor Ort, Anlieferung

und vielem mehr.

,In enger Zusammenarbeit mit Gastronomen werden von Sander und dem Service-Bund im

Rahmen der ExpertPartnership Lésungen auf ganz individuelle Heraus- und Anforderungen
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zugeschnitten, so dass jeder gastronomische Betrieb im Bereich seiner Moglichkeiten ein PO“”;ISNP
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permanent hochwertiges Speisenangebot anbieten kann und gleichzeitig dank transparenter

Kalkulationen und absoluter Kosten- und Uberhangkontrolle wirtschaftlich erfolgreich handeln

kann,” erklart Marco Flick.

Gastronomen sollen sich von der hohen Produktqualitdt und den vielfaltigen Moglichkeiten, die
sich fiir sie durch die ExpertPartnership ergeben, selbst iberzeugen kénnen. Deshalb bieten die
beiden Food-Service-Experten jetzt gemeinsame Verkostungen vor Ort in gastronomischen
Betrieben an. ,,Wir wollen Kiichenteams aus erster Hand helfen, vor allem wenn akuter
Personalmangel herrscht und Unterstitzung erforderlich ist. Das geht am besten beim
gemeinsamen Kochen und gemeinsamen Auswerten der jeweiligen Situation vor Ort. So kénnen
wir zeigen, wie einfach es sein kann, den Gasten trotz aller Herausforderungen ein gelungenes,

frisches Speisenangebot zu servieren”, so Marco Flick.

Um eine Verkostung zu buchen, kénnen Interessierte gerne Kontakt mit der ExpertPartnership

aufnehmen unter oder +49 (0)6766 9303 333.

Download Broschiire

Uber ExpertPartnership

ExpertPartnership ist eine Kooperation zwischen den zwei erfahrenen Food-Service-Unternehmen Service-Bund und
Sander. Ganz nach dem Motto ,,Schulter an Schulter” deckt das gemeinsame Angebot den gastronomischen Tag
vollstéandig aus einer Hand ab: mit hochwertiger GourmetConvenience, |6sungsorientierter Beratung und tiefem
Verstandnis fir die aktuellen Herausforderungen der Gastronomie.

Uber den Service-Bund

Wer seine Gaste jeden Tag aufs Neue verwohnen will, der braucht einen starken Partner an seiner Seite. Der Service-
Bund unterstltzt Profi-Koche im Auer-Haus-Markt. Seit mehr als 40 Jahren und mit knapp 40 Standorten im
gesamten Bundesgebiet ist der Service-Bund immer zur Stelle, um seine Kunden mit passenden Produkten fiir die
Profi-Kiiche zu versorgen und dabei stets das besondere Plus an Service zu bieten. Knackig frisches Obst, saftiges
Fleisch, kostlicher Fisch, ob fir das Gala-Dinner oder die Imbissbude — das Sortiment vom Service-Bund ldsst keine
Wiinsche offen.

Uber die Sander Gruppe

Seit Uiber 45 Jahren bedient Sander alle Markte im Food-Service-Bereich: von der Hotellerie und Gastronomie tber die
Gemeinschaftsgastronomie mit Betriebsrestaurants und Schulen bis hin zur Gesundheitsgastronomie mit Kliniken und
Seniorenheimen. Das Familienunternehmen gliedert sich in dabei in zwei Kernbereiche: In der hauseigenen Frische-
Manufaktur produziert Sander Gourmet Gber 2.500 hochwertige Produkte in unterschiedlichen Warengruppen. Als
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leidenschaftlicher Dienstleister betreibt Sander Catering auerdem 200 dezentrale Gastronomiebetriebe Partnership
deutschlandweit. = Qudn

Ihr Kontakt bei Riickfragen:

eagle brands and media GmbH

Ralph Marko — Kommunikationsmanager
presse@expert-partnership.de

www.servicebund.de
Mobil: +49 (0)151 - 237 032 21
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